§
& ! ‘ t"'p
"PAN INO
- ' 9 4 ¥ a ‘
) ITALIAN FOOD [ "\"’
4>

|
r PRODUITS ITALIENS !
¥ 1o J




INSALATONE pnnmn

INSALATONA GRAN PANE E VINO 21.00 €
Tomate, roquette, mozzarella di Bufala, Iégumes grillés, jambon de Parme, copeaux de parmesan.
INSALATONA GRAN PANE E VINO AU THON 21.00 €
Tomate, roquette, mozzarella di Bufala, Iégumes grillés, thon, copeaux de parmesan.

INSALATONA SCHIACCIATA BURRATA ET PARME 21.00 €
Servie avec tomate, roquette, pesto et copeaux de parmesan.

INSALATONA CAPRINO 20.00 €
Tomate, roquette, focaccia, crottins de chévre, jambon de Parme, noix, pesto et copeaux de parmesan.
INSALATONA CESAR 22.00 €

Tomate, laitue romaine, filet de poulet pané, guanciale, croutons, ceuf et copeaux de parmesan.

ASSIETTES A L'ITALIENNE

VITELLO TONNATO 22.00 €
Servi avec frites.

CARPACCIO DE BCEUF 20.00 €
Roquette, artichauts, tomates cerises, copeaux de parmesan, pesto et creme balsamique.

TARTARE DE BGEUF COUPE AU COUTEAU A LA SICILIENNE 22.00 €
Servi avec frites et salade.

Tomates cerises, anchois, capres, olives, noix, ail et persil.

CARPACCIO DE SAUMON 21.00 €

Servi avec roquette, tomates cerises, sauce au yaourt et ciboulette, copeaux de parmesan.

FRITTO DE CALAMARS 28.00 €

Roquette, tomates cerises, sauce tartare. yza%

MILANAISE DE VEAU = 24.00 €
v"OMEcoop

Servie avec frites et roquette.



ITALIAN FOOD

ANTIPASTI A PARTAGER OU PAS
FOCACCIA A L'HUILE D'OLIVE ET ORIGAN
ASSIETTE DE LEGUMES GRILLES

ANCHOIS MARINES OU FRITS

ACCRAS DE MORUE

VITELLO TONNATO

JAMBON DE PARME MOZZARELLA DI BUFALA OU BURRATA
TARTINE DE TALEGGIO A LA TRUFFE
PETITE ASSIETTE DE CHARCUTERIE

PETITE ASSIETTE DE FRITTO DE CALAMARS
PASTEL DE LEGUMES SAUCE TARTARE
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ITALIAN FOOD

PIZZE CLASSICHE

PIZZAIOLA
Sauce tomate, origan.

MARGHERITA
Sauce tomate, mozzarella.

MARINARA ACCIUGATA
Sauce tomate, anchois, ail, persil, olives, origan.

NAPOLI
Sauce tomate, mozzarella, anchois, ail, persil, olives, origan.

REGINA
Sauce tomate, mozzarella, champignons, jambon cuit.

CAPRICCIOSA
Sauce tomate, mozzarella, artichauts, champignons, jambon cuit, olives.

CALABRESE
Sauce tomate, mozzarella, spianata calabrese, origan.

VEGETARIENNE
Sauce tomate, mozzarella, légumes grillés.

FORMAGGI
Mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmesan, scamorza.

PARMA

Sauce tomate, mozzarella, roquette, jambon de Parme, parmesan, tomates cerises.

PARMIGIANA
Sauce tomate, mozzarella, aubergine, parmesan, pesto.

FOCACCIA CAPRI
Mozzarella, jambon cuit, tomate, origan, roquette.
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Py A B ACCOMPAGNEMENT SALADE VERTE TOMATES CERISES COPEAUX DE PARMESAN 7.00 €
3 & SUPPLEMENT PIZZA 1.50 €
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PIZZE GOURMET P“"'"“

PISSALADIERE
Oignons confits, anchois, olives, origan.

GORGONZOLA
Mozzarella, gorgonzola, noix, miel.

CARUSO

Sauce tomate, mozzarella, anchois, aubergine, spianata calabrese, scamorza, origan.

TROPEA

Sauce tomate, mozzarella, thon, olives, oignons, oeuf, persil.

NORD E SUD

Sauce tomate, mozzarella, spianata calabrese, gorgonzola, nduja, origan.

FOCACCIA JULIE
Roquette, carpaccio de boeuf, tomates cerises, copeaux de parmesan,

creme balsamique, pesto.

FOCACCIA TALEGGIO
Taleggio, mozzarella, truffe, roquette, jambon de Parme.

FOCACCIA AU SAUMON

Tomates cerises, burrata, sauce au yaourt et ciboulette, saumon fumé, roquette.

CARLA

Sauce tomate, jambon de Parme, mozzarella di Bufala, copeaux de parmesan, pesto.

ANGIE

Mozzarella, gorgonzola, champignons, truffe, jambon cuit, parmesan.
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ACCOMPAGNEMENT SALADE VERTE TOMATES CERISES COPEAUX DE PARMESAN 7.00 €
SUPPLEMENT PIZZA 1.50 €
CEUF 2.00 €
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LA PASTA PAN INO

ITALIAN FOOD

PACCHERI CACIO E PEPE CON GUANCIALE

PACCHERI BOLOGNESE
Véritable ragout italien cuit 5 heures. "@ @m
PACCHERI AMATRICIANA "@ AHTY

Sauce tomate, guanciale, pecorino.
PACCHERI GAMBAS, ARTICHAUTS, CREME MASCARPONE AU CURRY

TAGLIATELLE PUTTANESCA

Sauce tomate, anchois, capres, olives, ail et persil.

PENNE JUJU

Sauce bolognaise, creme, scamorza.
PENNE ARRABBIATA NDUJA ET THON
TAGLIATELLE GORGONZOLA, NOIX ET ROQUETTE

SPAGHETTI ALLE VONGOLE
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LA PASTA GRATINATA PAN INO

ITALIAN FOOD

PACCHERI ALLA CALABRESE

Sauce tomate, spianata calabrese, nduja, piment, mozzarella, parmesan, origan.

PENNE ALLA PARMIGIANA

Sauce tomate, aubergine, mozzarella, parmesan, pesto.

GNOCCHI SORRENTINA

Sauce tomate, mozzarella, parmesan.

LASAGNE DELLA CASA

CANNELLONI RICOTTA E SPINACI AL TARTUFO
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MENU ENFANT 14.00 €

GNOCCHI SAUCE TOMATE OU NUGGETS DE POULET AVEC FRITES

SIROP OU EAU MINERALE

CORNETTO DE GLACE
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DESSERTS PAN|ND

PANNA COTTA AUX FRUITS ROUGES ET PISTACHES
PANNA COTTA CHOCO-NOISETTE ET COCO

PANNA COTTA CARAMEL BEURRE SALE ET AMANDES
GAUFRE servie avec BOULE DE GLACE ET CHANTILLY
CHOCO-NOISETTE

CARAMEL BEURRE SALE

COULIS DE FRUITS ROUGES

SUCRE

AFFOGATO AL CAFFE

Glace fleur de lait, expresso, chantilly et cacao.
TIRAMISU MAISON

CAFE GOURMAND

TRIO DE TIRAMISU

Caramel beurre salé, classico, coulis de fruits rouges.
TRIO DE PANNA COTTA

Caramel beurre salé, choco-noisette, coulis de fruits rouges.

COUPE AU LIMONCELLO

COLONEL

Sorbet citron vodka.

COUPE AMARENA

Glace fleur de lait, cerises amarena.

COUPE YES

Glace café, café, baileys, chantilly.

COUPE AMARETTO

Glace fleur de lait, amaretto, chantilly, amaretti.
MILKSHAKE FRAISE

CORNETTO A L'ITALIENNE

MOELLEUX AU CHOCOLAT

Glace fleur de lait, caramel beurre salé, chantilly.

PIZZA CHOCO-NOISETTE pistaches torréfiées et chantilly.

BABAMISU

Mascarpone, limoncello.

BABA AU RHUM

COUPE DE FRAISES Glace fleur de lait.

GLACE 1 BOULE

GLACE 3 BOULES \FAIT
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Pan NG
NOS PRODUITS ITALIENS

VENTE A EMPORTER

BOUTEILLE LIMONCELLO 2LITRES 60.00 €

POT DE PIMENT MAISON 12.00 €
HUILE D'OLIVE DOC CALABRE
LE LITRE 14.00 €
LES 5 LITRES 65.00 €

PLAT DU JOUR
CONSULTER LARDOISE
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